O M AG N E Procedura filtrowania oleju

Jak to dziata

Codzienne filtrowanie oleju za pomocg Magnesol®
nie tylko oczyszcza go z pozostatosci zywnosci, ale
rowniez usuwa ptynne zanieczyszczenia, ktére
znieksztatcajg smak i powodujg odér. W
przeciwienstwie do typowych proszkéw filtrujgcych
czasteczki Magnesol® dziatajg jak magnes, NASYPAC MAGNESOL NA PAPIER FILTRUJACY LUB
przyciagajac i usuwajac rozpuszczone smaki i odor, WAL GO BEZPOSREDNIO DOGEEE
ktore moga zepsuc smazone potrawy.

WILGOC
ZASTECZKI ODBARWIENIA |
TPM I FFA ODORY

Korzysci
- Serwuj chrupiace, ztociste i pyszne smazone potrawy
« Zredukuj ilos¢ kupowanego oleju do smazenia o
nawet 50%
- Osiggnij rzeczywistg oszczednos¢ w ostatecznym r
ozliczeniu
- Latwa integracja z codziennymi czynnosciami
w zakresie filtrowania
« Zwiekszone zyski
» Przyjaznos$¢ dla srodowiska
« 50% mniej marnowanego oleju i przypadkow
wygotowania
- Zwiekszone zdrowie i bezpieczenstwo pracownikéw
» Wieksza powtarzalnos¢ smaku produktu
« Dtuzszy czas przechowywania produktow
« Usuwa FFA, TMP, barwy, smaki i odor
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Olej przefiltrowany za pomocg Magnesol®

Optymalna jakosé do smazenia

Olej przefiltrowany za pomoca ,Marki X" . L -
WYRZUC ZUZYTY PAPIER FILTRUJACY, POZOSTALOSCI
SRODKA MAGNESOL | WYCZYSC TACKE FILTRUJACA TAK,
ABY PRZYGOTOWAC JA DO PONOWNEGO UZYCIA

Optymalna jakodé do smazenia




